
Taboulé Champignons vinaigrette Chou rouge vinaigrette Carottes râpées vinaigrette

Bœuf mode Pavé de merlu sauce Nantua Cordon bleu Dés de poisson sauce curry 

Carottes bâtonnets
Pommes de terre en lamelles 

persillées
Ratatouille et pâtes Riz

Yaourt aromatisé Samos Kiri Chanteneige

Fruit de saison Ile Flottante Mousse au chocolat au lait
*Les pas pareilles*

Smoothie pommes et bananes

Salade de haricots rouges et 
tomates comme un chili

Céleri râpé et pomme vinaigrette Potage paysan

Potimentier de poisson Sauté de bœuf sauce aux olives Poisson pané / citron

Plat complet Semoule REPAS DE NOEL Epinards hachés en béchamel

Montboissier Coulommiers Fromage blanc sucré

Fruit exotique Flan vanille nappé caramel Fruit de saison
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VACANCES
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         Toutes nos vinaigrettes et sauces sont élaborées par nos cuisiniers sur la cuisine centrale de Luynes  
 
 
 
 

MARDI JEUDI VENDREDI 

BON APPETIT ! 
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MENU SCOLAIRE DU MOIS DE  

 
  

DECEMBRE 2015 
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