GALETTE BRETONNE

Ingrédients :
· 250 g de farine
· 125 g de sucre
· 125 g de beurre
· 1 oeuf
· 1/2 paquet de levure
· 5 g de sel fin
· 1 fond de verre d’eau tiède
Ustensiles:
· Fève

· Saladier

· Moule)

Instructions :
· Dans un saladier, battre 1 oeuf, puis ajouter les autres ingrédients. 

· Mélanger le tout.

· Verser dans un moule et glisser une fève.

· Dessiner des petites croix avec une fourchette.

· Verser un peu de lait sur votre galette puis 

· Mettre au four à 180°C pendant 25 mn
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